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СОДЕРЖАНИЕ

Кофе-брейк ↗

Нажмите на раздел, чтобы быстро в него перейти

Кофе-брейк. Меню-конструктор ↗

Обед. Шведский стол ↗

Ужин. Шведский стол ↗

Сет-обед base ↗

Сет-обед large ↗

Сет-ужин base ↗

Сет-ужин large ↗

Бар ↗



ДОБРО ПОЖАЛОВАТЬ

Отель Novotel Vladivostok находится в живописном районе города, 
в двух километрах от центра города. Из окон номеров открываются 
великолепный вид, близость к инфраструктуре делает отель отлич-
ной площадкой для Ваших деловых и праздничных мероприятий.

Для размещения гостей в отеле есть 102 стильных современных  
номера категории «супериор»,  

«представительский», «люкс», «стандарт».  
Дизайн сочетает элегантность и модные тенденции, комфорт  

и современные технические удобства – каждый номер оборудован 
системой «умный дом».

Наш отель – идеальное место для проведения особенного события. 
Праздничный ужин с близкими или шумный корпоратив,  

выбирайте для себя лучшее!

Наша профессиональная команда с радостью превратит Ваши  
заветные мечты в реальность.

С наилучшими пожеланиями, 
Команда отеля

Менеджер по продажам:
 

Влада Павленко
Vlada.PAVLENKO@accor.com

тел.: +7 (939) 778-03-31 
+7 (423) 242-04-04 (доб. 210)



Банкетное меню ← К содержанию



Банкетное меню← К содержанию

Кофе-брейк

Кофе натуральный зерновой, чай, горячий шоколад,  
молоко, лимон

Составлено из расчёта на 1 человека

Мини-сэндвич с курицей и овощами

Мини-сэндвич с форелью слабой соли и творожным сыром

Ассорти печенья

50 гр.

50 гр.

50 гр.

Кофе-брейк №1 660₽

Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа

Кофе натуральный зерновой, чай, горячий шоколад,  
молоко, лимон

Мини-пирожки с капустой

Мини-сэндвич с томатами и сыром

Брускетта с печёным перцем и мягким сыром

Ассорти печенья

50 гр.

60 гр.

40 гр.

50 гр.

Кофе-брейк №2 660₽



Банкетное меню ← К содержанию

Кофе натуральный зерновой, чай, горячий шоколад,  
молоко, лимон

Мини-сэндвич с ростбифом и соленым огурцом

Пай яблочный

Брускетта с форелью слабой соли и творожным сыром

Ассорти печенья

50 гр.

100 гр.

40 гр.

50 гр.

Кофе-брейк №4 880₽

Кофе натуральный зерновой, чай, горячий шоколад,  
молоко, лимон

Мини-сэндвич с куриной грудкой

Круассан классический

Мини-наполеон

Улитка с корицей

50 гр.

40 гр.

50 гр.

90 гр.

Кофе-брейк №5 880₽
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Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа

Кофе натуральный зерновой, чай, горячий шоколад,  
молоко, лимон

Мини-сэндвич с сыром фетакса, овощами и соусом песто

Канапе с куриной грудкой, сыром и томатами на багете

Брускетта с форелью слабой соли и творожным сыром

Ассорти печенья

50 гр.

40 гр.

40 гр.

50 гр.

Кофе-брейк №3 880₽



Банкетное меню← К содержанию

Кофе натуральный зерновой, чай, горячий шоколад,  
молоко, лимон

Действует в течении всего дня мероприятия

До 10 человек

От 10 до 50 человек

От 50 до 100 человек

10000 ₽

13 500 ₽

18 000 ₽

Чайно-кофейная станция

Кофе натуральный зерновой, чай, горячий шоколад,  
молоко, лимон

Брускетта с форелью

Мини-сэндвич с куриной грудкой

Профитроли с заварным кремом

Ассорти печенья

50 гр.

50 гр.

50 гр.

50 гр.

Кофе-брейк №6 880₽
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Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа





Банкетное меню← К содержанию

Кофе-брейк
Меню-конструктор

Чайно-кофейная станция (бар) на 1 человека

Мини-брускетты

Кофе натуральный зерновой, чай, горячий  
шоколад, молоко, лимон

Брускетта с творожным сыром  
и печеным перцем

Брускетта с куриной грудкой, сыром  
и томатами на багете

Брускетта с томатами и базиликом  
под сыром пармезан

Брускетта с форелью слабой соли  
и творожным сыром

Брускетта с овощным тартаром

Брускетта с рагу из томатов с соусом песто

Брускетта с ростбифом и вялеными томатами

Брускетта с цукини и сливочным сыром

Багет с пармой, рукколой и грушей

Брускетта с зеленым маслом и красной икрой

Брускетта с овощной икрой и мягким сыром

Брускетта с салями и греческой оливкой

Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа

200 гр.

40 гр.

40 гр.

40 гр.

40 гр.

40 гр.

40 гр.

40 гр.

40 гр.

40 гр.

40 гр.

40 гр.

40 гр.

220 р.

180 р.

180 р.

170 р.

280 р.

150 р.

150 р.

280 р.

180 р.

330 р.

330 р.

180 р.

260 р.



Банкетное меню ← К содержанию

Канапе

Канапе из запеченных овощей

Канапе с пармой и грушей

Канапе с сельдью и горчицей на ржаном хлебе

Канапе с креветкой и ананасом

Канапе с салями и греческой оливкой

Канапе с ветчиной и сыром на чиабатте

Канапе с сыром, ананасом и виноградом

Канапе с сыром рокфор и киви

Канапе с сыром маасдам и виноградом

Канапе фруктовое: ананас, виноград, апельсин, киви

Канапе ягодное: клубника, голубика

Канапе с оливкой, печеным перцем  
и томатами черри

Канапе с форелью слабой соли и свежим огурцом 
на хрустящем багете

Канапе с сыром моцарелла, томатами черри  
и базиликом

Канапе из запеченного гребешка с томатами  
черри и оливками

40 гр.

40 гр.

30 гр.

30 гр.

30 гр.

35 гр.

30 гр.

30 гр.

30 гр.

30 гр.

30 гр.

30 гр.

40 гр.

30 гр.

30 гр.

200 р.

280 р.

200 р.

280 р.

280 р.

170 р.

235 р.

200 р.

180 р.

180 р.

220 р.

170 р.

280 р.

200 р.

280 р.

Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа
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Банкетное меню← К содержанию

Мини-сэндвичи

Сэндвичи

Мини-сэндвич с ветчиной и вялеными томатами

Сэндвич с ветчиной, соленым огурцом  
и соусом ВВQ

Сэндвич с форелью слабой соли  
и творожным сыром

Сэндвич с овощами и соусом песто

Сэндвич с ростбифом, томатом  
и горчичным соусом

Сэндвич с сыром моцарелла, овощами  
и соусом тар-тар

Мини-сэндвич с ветчиной, сыром и овощами

Мини-сэндвич с курицей и овощами

Мин и-сэндвич с курицей и соусом BBQ

Мини-сэндвич с форелью слабой соли  
и творожным сыром

Мини-сэндвич с ростбифом и соленым огурцом

Мини-сэндвич с сыром фетакса, огурцом,  
томатом и листом салата

50 гр.

130 гр.

130 гр.

130 гр.

130 гр.

130 гр.

50 гр.

50 гр.

50 гр.

50 гр.

50 гр.

50 гр.

200 р.

330 р.

400 р.

280 р.

400 р.

280 р.

200 р.

200 р.

200 р.

270 р.

220 р.

200 р.

Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа
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Банкетное меню ← К содержанию

Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа

Закуски

Дуэт из красных рыб слабой соли

Изобилие местных овощей

Креветка с цитрусами и соусом свит чили

Креветка темпура с соусом тар-тар

Круассан с лососем, огурцом и творожным сыром

Минтай, запеченный в кляре с соусом тар-тар

Запеченная моцарелла в xрустящей корочке  
с грибным соусом

Кольца кальмара в xрустящей панировке  
с соусом тар-тар

Куриные шашлычки с овощами

Куриное филе в хрустящей корочке  
с соусом тар-тар

Мини капрезе

Мясное ассорти: ветчина, салями, буженина

Мясное ассорти: язык отварной, ростбиф, парма

Ростбиф с соленым огурцом

Рулетики из блинов с форелью слабой  
соли и сливочным сыром

50 гр.

70 гр.

50 гр.

70 гр.

60 гр.

40 гр.

50 гр.

40 гр.

60 гр.

70 гр.

50 гр.

80 гр.

80 гр.

50 гр.

50 гр.

280 р.

200 р.

560 р.

560 р.

420 р.

280 р.

280 р.

280 р.

270 р.

280 р.

280 р.

330 р.

420 р.

310 р.

280 р.
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Банкетное меню← К содержанию

Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа

Фруктовое ассорти

Томаты с моцареллой и соусом песто

Fish and Chips с соусом тар-тар

Сырная тарелка №1: маасдам, пармезан, сыр песто

Сырная тарелка №2: моцарелла, маасдам,  
пармезан, фетакса

100 гр.

70 гр.

100 гр.

40 гр.

40 гр.

220 р.

290 р.

220 р.

280 р.

330 р.

Кексы

Кекс шоколадный

Кекс с цукатами

Кекс мраморный

Кекс ванильный

60 гр.

60 гр.

60 гр.

60 гр.

200 р.

200 р.

180 р.

180 р.

Муссы

Мусс апельсиновый

Мусс карамельный

Мусс ягодный

100 гр.

100 гр.

100 гр.

280 р.

280 р.

280 р.
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Банкетное меню ← К содержанию

Печенье

Выпечка

Печенье кокосовое

Улитка с изюмом

Киш с копченной курицей и шпинатом

Круассан с малиновым конфитюром

Круассан классический

Круассан с шоколадом

Круассан с ванильным кремом

Печенье овсяное

Печенье с семенами

Печенье с черносливом

Печенье песочное

Печенье шоколадное

60 гр.

90 гр.

60 гр.

60 гр.

30 гр.

60 гр.

60 гр.

60 гр.

60 гр.

60 гр.

60 гр.

60 гр.

170 р.

220 р.

250 р.

180 р.

110 р.

220 р.

250 р.

170 р.

170 р.

170 р.

170 р.

170 р.

Пай

Пай с персиком

Пай с грушей

Пай с вишней

Пай с яблоком

100 гр.

100 гр.

100 гр.

100 гр.

270 р.

270 р.

270 р.

270 р.
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Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа



Банкетное меню← К содержанию

Киш Греческий с овощами

Киш с морепродуктами

Киш с курицей и грибами

Киш с брокколи и красной рыбой

Киш 4 сыра

Мини пирожки с картофелем

Мини пирожки с картофелем и беконом

Мини пирожки с капустой

Мини пирожки с мясным рагу

Мини пирожки с форелью и рисом

Мини пирожки с яблоком и вишней

100 гр.

100 гр.

100 гр.

100 гр.

100 гр.

40 гр.

40 гр.

40 гр.

40 гр.

40 гр.

40 гр.

360 р.

360 р.

360 р.

360 р.

360 р.

110 р.

160 р.

110 р.

110 р.

160 р.

160 р.

Мини-торты

Торт Наполеон

Торт Чёрный лес

Торт Медовый

Торт Морковный

Торт Три шоколада

Торт Красный бархат

Торт Чизкейк

Торт Блинный с бананом и карамелью

Торт Тирамису

Торт Блинный с персиком и крем-чиз

50 гр.

50 гр.

50 гр.

50 гр.

50 гр.

50 гр.

50 гр.

50 гр.

50 гр.

50 гр.

180 р.

180 р.

180 р.

180 р.

180 р.

180 р.

180 р.

180 р.

180 р.

180 р.
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Банкетное меню← К содержанию

Обед
Шведский стол

Салат бар

Напитки

Ассорти солений

Соусы

Огурец свежий, перец болгарский свежий, томат свежий, 
лист салата, сельдерей

Кофе натуральный зерновой, чай, молоко, сок, морс,  
вода с лимоном

Горошек зеленый консервированный, грибы маринованные, 
капуста квашеная, корнишоны маринованные,  
томаты маринованные, кукуруза консервированная,  
морковь по-корейски

Барбекю, горчица, кетчуп Хайнц, соус Цезарь, сырный соус, 
чесночный соус, ворчестер, хрен, масла в ассортименте

70 гр.

200  мл.

30 гр.

20 гр.

Содержание комплексных позиций:

Составлено из расчёта на 1 человека.  
Предложение достпуно для заказа от 25 человек



Банкетное меню ← К содержанию

Салат бар

Хлебная корзина

Фрукты сезонные (яблоки, мандарины)

Напитки

Ассорти солений

Соусы

70 гр.

50 гр.

100 гр.

200 мл.

30 гр.

20 гр.

1800₽

Салаты

Суп

Горячее

Гарниры

Выпечка

Салат крабовый со свежим огурцом и кукурузой

Суп куриный с лапшой и зеленью

Свинина запеченная

Картофельное пюре

Красный бархат

Чахохбили из курицы

Рис отварной со сливочным маслом

Профитроли с заварным кремом

Салат кавказский с томатами, красным луком и кинзой

150 гр.

150 гр.

150 гр.

150 гр.

50 гр.

150 гр.

150 гр.

50 гр.

100 гр.

Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа
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Обед шведский стол №1



Банкетное меню← К содержанию

Салат бар

Хлеб в ассортименте

Фрукты сезонные (яблоки, мандарины)

Напитки

Ассорти солений

Соусы

70 гр.

50 гр.

100 гр.

200 мл.

30 гр.

20 гр.

1800₽

Салаты

Суп

Горячее

Гарниры

Выпечка

Салат с запеченной свеклой и мягким сыром

Рассольник с куриным филе

Куриное филе в сливочном соусе

Спагетти отварные

Пай с яблоком

Минтай, запеченый в кляре

Рис с овощами

Профитроли с заварным кремом

Салат Оливье с ветчиной

100 гр.

200 гр.

150 гр.

150 гр.

60 гр.

150 гр.

150 гр.

60 гр.

100 гр.

Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа
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Обед шведский стол №2



Банкетное меню ← К содержанию

Салат бар

Хлеб в ассортименте

Фрукты сезонные (яблоки, мандарины, бананы)

Напитки

Ассорти солений

Соусы

70 гр.

50 гр.

100 гр.

200 мл.

30 гр.

20 гр.

2000₽

Салаты

Суп

Горячее

Гарниры

Выпечка

Салат с овощами гриль и сыром сиртаки

Щи из свежей капусты с курицей и сметаной

Гуляш из говядины

Гречка по-домашнему со сливочным маслом

Профитроли с заварным кремом

Запеченная куриная голень

Треска, запеченная с травами

Картофель, запеченный с травами

Пай с вишней

Салат "Аля Цезарь" с курицей

100 гр.

200 гр.

150 гр.

100 гр.

50 гр.

200 гр.

100 гр.

150 гр.

100 гр.

150 гр.

Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа
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Обед шведский стол №3



Банкетное меню← К содержанию

Салат бар

Хлеб в ассортименте

Фрукты сезонные (яблоки, мандарины, бананы)

Напитки

Ассорти солений

Соусы

70 гр.

50 гр.

150 гр.

200 мл.

30 гр.

20 гр.

2000₽

Салаты

Суп

Горячее

Гарниры

Выпечка

Салат Фермерский из печеных овощей с сыром сиртаки

Борщ с курицей, сметаной и зеленью

Куриные крылышки BBQ

Картофельное пюре

Мини-наполеон

Кальмар, запеченный в кляре

Гуляш из свинины

Овощи на гриле

Профитроли с заварным кремом

Салат Мимоза

100 гр.

200 гр.

150 гр.

100 гр.

50 гр.

200 гр.

100 гр.

150 гр.

50 гр.

150 гр.

Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа

О
б

ед. Ш
ведски

й
 стол

Обед шведский стол №4



Банкетное меню ← К содержанию

Салат бар

Хлеб в ассортименте

Фрукты сезонные (яблоки, мандарины, бананы, груша)

Напитки

Ассорти солений

Соусы

70 гр.

50 гр.

150 гр.

200 мл.

30 гр.

20 гр.

2400₽

Салаты

Суп

Горячее

Гарниры

Выпечка

Салат с говядиной и овощами по-тайски

Борщ с курицей, зеленью и сметаной

Свинина, запеченная в травах

Овощи на гриле

Мягкий крем с бананом и карамелью

Куриное филе на гриле

Кальмар, запеченный в кляре

Спагетти

Кекс мраморный

Салат с печеной свеклой и сыром сиртаки

Салат с томатами, баклажаном и яйцом

100 гр.

200 гр.

200 гр.

200 гр.

100 гр.

150 гр.

150 гр.

150 гр.

100 гр.

150 гр.

150 гр.

Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа
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Обед шведский стол №5



Банкетное меню← К содержанию

Салат бар

Хлеб в ассортименте

Фрукты сезонные (яблоки, мандарины, бананы, груша)

Напитки

Ассорти солений

Соусы

70 гр.

50 гр.

150 гр.

200 мл.

30 гр.

20 гр.

2400₽

Салаты

Суп

Горячее

Гарниры

Выпечка

Салат сельдь под шубой

Крем-суп из грибов

Треска, запеченная с томатами под сыром

Картофельное пюре

Мягкий крем с бананом и карамелью

Бефстроганов из телятины

Курица, запеченная в травах

Брокколи на пару

Красный бархат

Салат с печеной тыквой и мягким сыром

Салат из капусты и свежим огурцом со сметаной и зеленью

100 гр.

200 гр.

150 гр.

150 гр.

100 гр.

150 гр.

200 гр.

150 гр.

50 гр.

150 гр.

150 гр.

Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа

О
б

ед. Ш
ведски

й
 стол

Обед шведский стол №6



Банкетное меню ← К содержанию

Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа

О
б

ед
. Ш

ве
дс

ки
й

 с
то

л Салат бар

Хлеб в ассортименте

Фрукты сезонные (яблоки, мандарины, ананас конс.)

Напитки

Ассорти солений

Соусы

70 гр.

50 гр.

150 гр.

200 мл.

30 гр.

20 гр.

2400₽

Салаты

Суп

Горячее

Гарниры

Выпечка

Салат с кальмаром, рукколой и цитрусовой заправкой

Суп с телятиной, фасолью и овощами

Жаркое из говядины

Овощи на гриле

Картофель, запеченный с травами

Пай с яблоком

Рулет из курицы с грибами

Филе судака на пару

Рис отварной со сливочным маслом

Профитроли с заварным кремом

Наполеон с карамельным кремом

Салат Цезарь с форелью слабой соли

150 гр.

250 гр.

200 гр.

150 гр.

150 гр.

100 гр.

200 гр.

200 гр.

100 гр.

60 гр.

50 гр.

150 гр.

Обед шведский стол №7



Банкетное меню← К содержанию

Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа

О
б

ед. Ш
ведски

й
 стол

Салат бар

Хлеб в ассортименте

Фрукты сезонные (яблоки, мандарины, ананас конс.)

Напитки

Ассорти солений

Соусы

70 гр.

50 гр.

150 гр.

200 мл.

30 гр.

20 гр.

Обед шведский стол №8 2400₽

Салаты

Суп

Горячее

Гарниры

Выпечка

Салат с ростбифом, вялеными томатами  
и бальзамическим кремом

Уха По-приморски из трех видов рыб

Треска, запеченная в травах

Картофельное пюре со сливочным маслом

Брокколи на пару

Пай с вишней

Филе куриное на гриле

Бифштекс из говядины с яйцом

Рис с овощами

Профитроли с заварным кремом

Салат Цезарь с беконом

150 гр.

250 гр.

200 гр.

150 гр.

150 гр.

100 гр.

200 гр.

200 гр.

150 гр.

50 гр.

150 гр.



Банкетное меню ← К содержанию



Банкетное меню← К содержанию

Ужин
Шведский стол

Салат бар

Напитки

Ассорти солений

 Мясные деликатесы

Соусы

Огурец свежий, перец болгарский свежий, томат свежий, 
лист салата, сельдерей

Кофе натуральный зерновой, чай, молоко, сок, морс,  
вода с лимоном

Горошек зеленый консервированный, грибы маринованные, 
капуста квашеная, корнишоны маринованные,  
томаты маринованные, кукуруза консервированная,  
морковь по-корейски

Ветчина, колбаса куриная деревенская, сервелат,  
язык говяжий, корнишоны, горчица зерновая, зелень

Барбекю, горчица, кетчуп Хайнц, соус Цезарь, сырный соус, 
чесночный соус, ворчестер, хрен, масла в ассортименте

70 гр.

200  мл.

30 гр.

50 гр.

20 гр.

Содержание комплексных позиций:

Составлено из расчёта на 1 человека.  
Предложение достпуно для заказа от 25 человек



Банкетное меню ← К содержанию

Салат бар

Хлебная корзина

Фрукты сезонные (яблоки, мандарины)

Напитки

Ассорти солений

Соусы

70 гр.

50 гр.

100 гр.

200 мл.

30 гр.

20 гр.

1800₽

Салаты

Горячее

Гарниры

Выпечка

Столичный с курицей

Курица карри

Картофель отварной с зеленью

Пай яблочно-вишневый

Котлета по-домашнему

Рис отварной со сливочным маслом

Ассорти печенья

Салат со свежими томатами, огурцами и маслом

150 гр.

150 гр.

150 гр.

100 гр.

100 гр.

150 гр.

60 гр.

100 гр.

Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа
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Ужин. Шведский стол №1



Банкетное меню← К содержанию
Уж

и
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. Ш
ведски

й
 стол

Салат бар

Хлебная корзина

Фрукты сезонные (яблоки, мандарины, бананы)

Напитки

Ассорти солений

Соусы

70 гр.

50 гр.

150 гр.

200 мл.

30 гр.

20 гр.

1800₽

Салаты

Горячее

Гарниры

Выпечка

Сельдь под шубой

Гуляш из свинины

Спагетти

Пай ягодно-сметанный

Треска, запеченная в кляре

Рис с овощами

Ассорти печенья

Салат из капусты с огурцом, зеленым горошком и маслом

100 гр.

150 гр.

100 гр.

100 гр.

150 гр.

150 гр.

60 гр.

150 гр.

Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа

Ужин. Шведский стол №2



Банкетное меню ← К содержанию

Салат бар

Хлебная корзина

Фрукты сезонные (яблоки, мандарины, груша)

Напитки

Ассорти солений

Соусы

70 гр.

50 гр.

150 гр.

200 мл.

30 гр.

20 гр.

2000₽

Салаты

Горячее

Г арниры

Выпечка

Салат Коул-слоу

Отбивная из свинины

Картофель, запеченный с травами

Пай с персиком

Куриное бедро запеченное

Треска, запеченная с сыром и томатами

Гречка по-домашнему со сливочным маслом

Брокколи на пару

Ассорти печенья

Салат Баварский

Салат со свеклой и сыром сиртаки

100 гр.

150 гр.

150 гр.

100 гр.

200 гр.

150 гр.

100 гр.

100 гр.

60 гр.

150 гр.

150 гр.

Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа
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Ужин. Шведский стол №3



Банкетное меню← К содержанию

Салат бар

Хлебная корзина

Фрукты сезонные (яблоки, мандарины, груша, бананы)

Напитки

Ассорти солений

Мясные деликатесы

Соусы

70 гр.

50 гр.

150 гр.

200 мл.

30 гр.

50 гр.

20 гр.

2000₽

Салаты

Горячее

Г арниры

Выпечка

Салат из печеных овощей с сыром сиртаки

Куриное филе в сливочном соусе

Овощи на гриле

Пай с брусникой и яблоком

Бефстроганов из говядины

Судак, запеченный с травами

Рис с овощами

Картофель, запеченный с травами

Торт Медовый

Профитроли с заварным кремом

Салат с ростбифом, рукколой и вялеными томатами

Салат Цезарь с форелью слабой соли

100 гр.

150 гр.

200 гр.

100 гр.

150 гр.

200 гр.

150 гр.

200 гр.

50 гр.

50 гр.

100 гр.

100 гр.

Ужин. Шведский стол №4

Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа

Уж
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ведски
й

 стол



Банкетное меню ← К содержанию



Банкетное меню← К содержанию

Сет-обед. Base
Составлено из расчёта на 1 человека. 
 
Предложение действительно для мероприятия до 30 человек.

Сет-обед №1

Сет-обед №2

950₽

950₽

Салат овощной с маслом и зеленью

Салат овощной с маслом и зеленью

Суп куриный с лапшой, яйцом и зеленью

Суп гороховый с копченостями

Хлебная корзина

Хлебная корзина

Морс ягодный

Морс ягодный

Котлета по-домашнему с картофельным пюре  
и томатным соусом

Курица запечённая с отварным рисом и соусом свит-чили

150 гр.

150 гр.

250 гр.

250 гр.

40 гр.

40 гр.

200 мл.

200 мл.

250 гр.

250 гр.

Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа

С
ет-об

ед. B
ase



Банкетное меню ← К содержанию

Сет-обед №3

Сет-обед №4

Сет-обед №5

950₽

950₽

950₽

Салат из свежей капусты с огурцом и сметаной

Салат Столичный с курицей

Салат из томатов с ароматным маслом

Борщ с курицей, сметаной и зеленью

Щи из свежей капусты со сметаной и зеленью

Уха по-приморски

Хлебная корзина

Хлебная корзина

Хлебная корзина

Морс ягодный

Морс ягодный

Морс ягодный

Куриное филе в сливках со спагетти и сыром

Куриное филе с овощами и картофельным пюре

Минтай, запеченный с томатами на подушке из риса

150 гр.

150 гр.

150 гр.

250 гр.

250 гр.

250 гр.

40 гр.

40 гр.

40 гр.

200 мл.

200 мл.

200 мл.

250 гр.

250 гр.

250 гр.

Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа
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Банкетное меню← К содержанию



Банкетное меню ← К содержанию



Банкетное меню← К содержанию

Сет-обед. Large

Сет-обед №1

Сет-обед №2

1600₽

1600₽

Салат из печеной свеклы с сыром сиртаки

Салат Греческий с оливками и сыром сиртаки

Хлебная корзина

Хлебная корзина

Напитки

Напитки

Чай, кофе натуральный зерновой, морс ягодный, молоко,  
вода с лимоном

Чай, кофе натуральный зерновой, морс ягодный, молоко,  
вода с лимоном

Куриный с лапшой, яйцом и зеленью

Крем-суп из грибов с домашней чиабатой

Треска с соусом из прованских трав с рисом

Спагетти с мясным рагу

Наполеон с карамельным кремом

Пай яблочный

150 гр.

150 гр.

40 гр.

40 гр.

200 мл.

200 мл.

250 гр.

250 гр.

250 гр.

250 гр.

100 гр.

100 гр.

Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа

Составлено из расчёта на 1 человека. 
 
Предложение действительно для мероприятия до 30 человек.



Банкетное меню ← К содержанию

Сет-обед №3

Сет-обед №4

1600₽

1600₽

Оливье с ветчиной

Сельд под шубой

Хлебная корзина

Хлебная корзина

Напитки

Напитки

Чай, кофе натуральный зерновой, морс ягодный, молоко,  
вода с лимоном

Чай, кофе натуральный зерновой, морс ягодный, молоко,  
вода с лимоном

Щи из свежей капусты со сметаной и зеленью

Борщ с курицей, сметаной и зеленью

Куриное филе с овощами на гриле и соусом тар-тар

Бефстроганов из телятины с картофельным пюре

Наполеон

Красный бархат

150 гр.

150 гр.

40 гр.

40 гр.

200 мл.

200 мл.

250 гр.

250 гр.

250 гр.

250 гр.

150 гр.

150 гр.

Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа
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Банкетное меню← К содержанию

Сет-обед №5

Сет-обед №6

1600₽

1600₽

Цезарь с куриным филе

Салат из рукколы, печёной тыквой и мягким сыром

Хлебная корзина

Хлебная корзина

Напитки

Напитки

Чай, кофе натуральный зерновой, морс ягодный, молоко,  
вода с лимоном

Чай, кофе натуральный зерновой, морс ягодный, молоко,  
вода с лимоном

Мясной суп с фасолью и овощами

Уха по-приморски

Запеченная курица с брокколи и соусом айоли

Запеченный судак с отварным картофелем  
и свежей зеленью

Торт Морковный со взбитыми сливками

Чизкейк с карамельным соусом

150 гр.

150 гр.

40 гр.

40 гр.

200 мл.

200 мл.

250 гр.

250 гр.

250 гр.

250 гр.

150 гр.

100 гр.

Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа
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Банкетное меню ← К содержанию



Банкетное меню← К содержанию

Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа

Сет-ужин. Base

Сет-ужин №1

Сет-ужин №2

950₽

950₽

Салат из свежей капусты с огурцом и сметаной

Салат Столичный с курицей

Хлебная корзина

Хлебная корзина

Напитки

Напитки

Чай, кофе натуральный зерновой, морс ягодный, молоко,  
вода с лимоном

Чай, кофе натуральный зерновой, морс ягодный, молоко,  
вода с лимоном

Котлеты из куриного филе с отварным картофелем  
и свежей зеленью

Отбивная из свинины с отварным рисом  
и соусом из томатов

200 гр.

200 гр.

40 гр.

40 гр.

200 мл.

200 мл.

250 гр.

250 гр.

Составлено из расчёта на 1 человека. 
 
Предложение действительно для мероприятия до 30 человек.



Банкетное меню ← К содержанию

Сет-ужин №3

Сет-ужин №4

950₽

950₽

Винегрет с сельдью

Салат овощной с маслом и зеленью

Хлебная корзина

Хлебная корзина

Напитки

Напитки

Чай, кофе натуральный зерновой, морс ягодный, молоко,  
вода с лимоном

Чай, кофе натуральный зерновой, морс ягодный, молоко,  
вода с лимоном

Котлеты рыбные с картофельным пюре и соусом айоли

Куриное филе, тушеное с овощами с гречневой кашей  
на сли вочном масле

200 гр.

200 гр.

40 гр.

40 гр.

200 мл.

200 мл.

250 гр.

250 гр.

Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа
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Банкетное меню← К содержанию

Сет-ужин №5

Сет-ужин №6

950₽

950₽

Цезарь с курицей

Греческий

Хлебная корзина

Хлебная корзина

Напитки

Напитки

Чай, кофе натуральный зерновой, морс ягодный, молоко,  
вода с лимоном

Чай, кофе натуральный зерновой, морс ягодный, молоко,  
вода с лимоном

Куриное филе, тушеное с овощами с гречневой кашей  
на сли вочном масле

Куриное филе на гриле с печёным картофелем  
и соусом тар-тар

200 гр.

200 гр.

40 гр.

40 гр.

200 мл.

200 мл.

250 гр.

250 гр.

Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа
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Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа

Сет-ужин. Large

Сет-ужин №1 1600₽

Зеленый салат с дуэтом из сыров под пряным маслом

Хлебная корзина

Напитки
Чай, кофе натуральный зерновой, морс ягодный, молоко,  
вода с лимоном

Треска из печи с рисом и сливочным соусом

Торт Медовый

150 гр.

40 гр.

200 мл.

250 гр.

100 гр.

Составлено из расчёта на 1 человека. 
 
Предложение действительно для мероприятия до 30 человек.
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Сет-ужин №3 1600₽

Цезарь с курицей

Хлебная корзина

Напитки
Чай, кофе натуральный зерновой, морс ягодный, молоко,  
вода с лимоном

Свинина, запеченная с сыром и томатами  
с картофельным пюре

Меренга с крем-чиз и ягодным соусом

150 гр.

40 гр.

200 мл.

250 гр.

100 гр.

С
ет

-у
ж

и
н

. L
ar

g
e

Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа

Сет-ужин №2 1600₽

Салат из свежих, сезонных овощей со сметаной и зеленью

Хлебная корзина

Напитки
Чай, кофе натуральный зерновой, морс ягодный, молоко,  
вода с лимоном

Куриное бедро на гриле с печеным картофелем  
и перечным соусом

Торт Красный бархат

150 гр.

40 гр.

200 мл.

250 гр.

150 гр.
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Сет-ужин №4

Сет-ужин №5

1600₽

1600₽

Салат столичный с курицей

Греческий салат с оливками и сыром сиртаки

Хлебная корзина

Хлебная корзина

Напитки

Напитки

Чай, кофе натуральный зерновой, морс ягодный, молоко,  
вода с лимоном

Чай, кофе натуральный зерновой, морс ягодный, молоко,  
вода с лимоном

Рулет из курицы с печеным картофелем и соусом айоли

Бифштекс с яйцом на подушке из риса

Пай грушевый с персиком

Наполеон с карамельным кремом

150 гр.

150 гр.

40 гр.

40 гр.

200 мл.

200 мл.

220 гр.

220 гр.

150 гр.

150 гр.
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Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа
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Бар
Все запросы на крепкие алкогольные напитки и вино  
рассматриваются в индивидуальном порядке. 

По всем возникающим вопросам вы можете обратиться в отдел  
продаж по контактам, указанным в банкетном предложении.

Сбор за обслуживание составляет 10% от общей суммы Вашего заказа

Тарифы на пробковый сбор:

Безалкогольные напитки

Вода

Сок

Морс

Вино, игристое вино, пиво и ликеры

Кока-кола

Жемчужина Байкала, без газа, стекло

Сок «Я» в ассортименте, стекло

Ягодный в ассортименте

Сок в ассортименте, кувшин

Спрайт

Жемчужина Байкала, с газом, стекло

Швепс

Байкал, пластик

Крепкий алкоголь

Безалкогольные напитки, соки, вода

1 ед.

250 мл.

530 мл.

200 мл.

1000 мл.

1000 мл.

250 мл.

530 мл.

250 мл.

500 мл.

1 ед.

1 ед.

550 р.

280 р.

280 р.

220 р.

440 р.

400 р.

280 р.

280 р.

280 р.

170 р.

1100 р.

220 р.



Владивосток
Партизанский проспект, д. 44в

+7 (423) 242-04-04

Instagram: novotel.vladivostok


